TRYDENCKIE IMPRESJE POSROD SKAL I WINNIC

Sstaréilet

Cesconi - to idzie mlodosé

Latem 2003r. wspinaliSmy sie w masywie Brenta.
Bylo stonecznie. Pogoda wprost wymarzona dla tu-
rystow, dobra ale nie idealna dla dojrzewajacej wino-
rosli. Nie przypuszczaliémy, ze dwa lata pdzniej be-
dziemy wypatrywaé charakterystycznej, smuktej syl-
wetki Campanile Basso nie z grani lecz z winnicy.
Niestety z winnicy Cesconich samego szczytu nie wi-
daé. Widok przestaniaja okoliczne szczyty. Alessan-
dro twierdzi, ze zaraz za nimi jest i gléwna gran ma- e
sywu Brenta. Wie co méwi bo sam wczoraj odwiedzit s
schronisko Pedrotti. To samo w ktérym schronilisémy degustacji
sie dwa lata temu. Sama winnica i posiadlo$¢ znaj-
duje sie przy Strada del Vino w Pravis opodal miasteczka Trento. Gdy dotarliémy do domu Cesconich
ujrzelismy spoconych dwoch mtodziencéw energicznie myjacych stalowe kadzie. Juz chcieliémy spytaé
o gospodarzy gdy pojawil sie trzeci i zaprosit nas do domu, tlumaczac, ze jak wida¢ bracia sa zajeci.
Pracy starcza dla kazdego - w winogrodnikiem jest Alessandro, enologami sa Roberto i Lorenzo. Z
kolei nasz gospodarz, czyli Franco, podobno zajmuje sie kontaktami z klientami w biurze, cho¢ jego
dtonie mdéwia co innego. Zreszta sam potwierdza, ze praca w winnicy nie jest mu obca. Pobudka
wczesnie rano o 6:30 cho¢ podobno sasiedzi wstajg jeszcze wezeéniej. Winnica wymaga jednak opieki
i zaangazowania.

Rodzina Cesconich posiada dtuga tradycje winiarska. Juz osiem pokolen temu produkowano wina
dla monarchii austrowegieskiej. W roku 1995 miala miejsce garazowa reinkarnacja. Zamiast oddawac
grona do spoldzielni Cesconi zaczeli sami winifikowaé grona - pdéki co w garazu. Zima 1999 roku
zostala zbudowana nowa profesjonalna winiarnia. W latach 90-tych przechodzono takze stopniowo z
wyjatkowo plennej pergoli na bardziej efektywny system Guyot. Franco poréwnuje warunki prowadze-
nie winorosli Guyot do jazdy autobusem. Ttok jest podobny. Co niekoniecznie niekoniecznie wprawia
w zachwyt pasazerow stuzy jednak winorosli. Przy uprawie Guyot przerwy miedzy rzedami winorosli
wynosza ok. 80cm, a przy pergoli 5m. Pozostawianie zbyt duzej wolnej przestrzeni dla korzeni obniza
motywacje do wspélzawodnictwa, a co za tym idzie jako$¢ owocu. W 2004 roku zdecydowanno sie na
nowe nasadzenia brkujacej rdzennej odmiany Lagrein z sadzonek pochodzacych ze spétdzielni Lavis,
do ktérej zreszta kiedys oddawano grona. Wina sprébowaé bedzie mozna dopiero za dwa lata.

Chardonnay na zbiér ktérego wlasnie trafiliSmy nasadzono w 1988r. Tym razem oprécz tradycyj-
nego wina bracia zamierzaja wyprodukowaé¢ wino musujace.

Nosiola starzona jest tradycyjnie w beczkach z drzewa akacji. Pinot Grigio natomiast w debie.
Uzycie beczek z umiarem: tylko 20% nowych, za$§ maksymalnie 3-4 letnie. Chardonnay oraz Pinot
Bianco w 5 letnich, 20% nowych, a czerwone w do 3-4 letnich.

Etykiety projektowal Joel Cezzac - przyjaciel rodziny. Choé liczyl na wicksza ilo$é zlecen ale
niestety etykiety nie wszystkim w okolicy si¢ spodobaly. Nam sie podobaja. Brak zaméwien sktonit
go jednak do smutnego powrotu do Francji.

Nosiola oraz Pinot Grigio winifikowane byly ‘beztlenowo’ tzn. w atmosferze azotu z pomoca prasy
Poyera i pompy Zanoniego. Z kolei Traminer wg starej receptury czyli z wigkszym dostepem tlenu.

Beczki pochodza z réznych zrédel m.in. od bednarzy Sylvain i Demptoe z Bordeaux oraz Dony z
Meursault, Francois Freres z Cote d’Or.

Merlot uprawiany jest znajduje sie przed Arco a za Dro. W sumie Cesconi posiadaja 20ha winnic
- 10ha tuz koto domu oraz 10ha stanowi Pivier.

Produkcja topowego wina Pivier (wg znawcy win wloskich Dominika Chlastawy wytrzymujacego
poréwnania z takimi tuzami jak Masetto) w umiarkowanych rocznikach 2000 i 2001 wynosila ok.
10000 butelek, w bardziej deszczowym roku 2002 tylko 7000, z kolei w stonecznym, ptodnym 2003
mimo duzej koncentracji az 11000-12000. Jako$é zapewniajg $wietne gleby gliniaste oraz piaskowiec.
Najstarsze krzaki maja ok. 60 lat.

Etykiety projektowal Joel Cezzac - przyjaciel rodziny. Cho¢ liczyl na wigksza ilosé zlecen ale
niestety etykiety nie wszystkim w okolicy sie spodobaly. Nam si¢ podobaja. Brak zamoéwien sktonit
go jednak do smutnego powrotu do Francji.




Co do eksportu to wiekszo$é skierowana jest na rynek lokalny. Choé trend jest wyraznt 60%
w 2002 produkcji pozostato we Wloszech, a w roku obecnym juz tylko 50%. Pozostali importerzy
to: USA, Anglia, Szwajcaria, Polska (importerem jest Likus - trafia do nas 5% co stanowi czyli okolo
3000 butelek), potem Belgia, Holandia, Dania, Szwecja, Niemcy. Do Stanéw Zjednoczonych importuje
Summa Vittis. Doktadniej do Nowego Jorku, New Jersey oraz Kalifornii.

Jeden z braci Roberto wtasnie miesiac temu si¢ ozenit. Mozna wigc mie¢ nadzieje na kontynuacje
tradycji winiarskich. Nad strona www podobno od dawna pracuje mlodziez z okolicy ale jako$ nie
kwapia sie do zaprezentowania jej $wiatu, moze syn Roberto si¢ tym zajmie.

13.00, 20E, 2004-05-28
b) przez korek - wino swietne: oprocz typowych cukierniczych
braz zaskakujaco aromat czarnej porzeczki (likieru), w ustach
Bbwa slodycza - swietna rownowaga, posmak nie proszacy aby
bsc taniczne - z grupy win zyskujacych z kazdym lykiem w
iwalem - ale zaskoczenie in plus, sporo drewna ale w stylu
@kicrnicze, lukrecja, migdaly, zaskakujaco czarna porzeczka -
le w smaku, ale nie delikatne, dosé puste choé taniczne, réwnowaga
e wask-wicagh bodaj z one for all;

& PIVIER MERI%III‘WOO, IGT VIGNETTI DELLE DOLOMITI 14.00, 20E, 2005-01-15
podane w ciemno i co z tego jak joe odgadl nie tylko odmiane ale nawet producenta, cho¢ w
okolice ‘wedzonego supertoskana z przewaga Merlot’ tez sie zapedzal, odgadywano oprocz Wioch
takze bardziej egzotycznie np. Portugalia czy tez Grenlandia, opisy byly rzeczowe: ‘wloskie neb-
biolo, budyn waniliowy, kawa’ jak i bardziej poetycko-ludyczne ‘jaga na bagnach’; po dekantacji
w kieliszku metamorfoza: kawa, kakao, sliwki, karmel, tofi, przed dekantacja w karafce zdecydo-
wany zapach czarnej porzeczki potwierdzony przez deo, tylko * u Veronellego, gdy podstawowy
oceniany byl na ** mimo, ze niektérzy twierdza, ze odwrotnie;

& MERLOT 2000, DOC
MImoy e Cit .
B ;

& MORATEL MERLOT, CABERNET SAUVIGNON, TEROLDEGO, SYRAH 2002,
IGT VIGNETTI DELLE DOLOMITI 13.00, 13E, 2004-12-17
Torun, geste, bardzo przyjemne, zielone w nosie jak Cabernet Franc, jezyny, w powietrzu nieco
zapachu gumy typowego dla Syrah, mineralne, ulozone, po chwili alkohol, aromat nie az tak
trwaly, sliwka, koktajl kwasny z czarnej porzeczki,

& NosioLa 2004, IGT VIGNETTI DELLE DOLOMITI 12.00, deg, 2005-08-26
goryczka bardzo mocna, troche redukcyjnych zapachéw, siano, typowa dla odmiany niska kwa-
sowosé, o ile sie nie myle prasa Zanoniego uzyta, 1ha Nosiola sposréd 103ha, landrynkowe (liczi),
mineralne, nieco kwasno mietowe;

{$ PiNoT GRricio 2004, IGT VIGNETTI DELLE DOLOMITI 13.50, deg, 2005-08-26
5 aromaty poczatkowo nieco zjelczale, piwnica z ziemniakami, biale kwiatki, w smaku mineralny
poczatek, mniejsza kwasowos¢ niz poprzednie przyjemna goryczka, dosé lekkie;

{ CHARDONNAY 2004, IGT VIGNETTI DELLE DOLOMITI 13.50, deg, 2005-08-26
wyczuwalna barrique data tadne aromaty, terroir dostarczyt mineralnosci, a dobry owoc roztoczyt
zapach owocéw egzotycznych i miodu;

{ OLIVAR CHARDONNAY, PINOT GRIGIO, PINOT Branco 2003,

IGT VIGNETTI DELLE DOLOMITI 13.50, deg, 2005-08-26
w aromacie ciggle sporo beczki, ale w ustach juz pigknie ulozone, zréwnowazone, kompletne,
wspaniale wycyzelowana kompozycja trzech odmian, Olivar jest nazwa winnicy z drzewkiem
oliwkowym na wzgorzu, rocznik 2004 dal wino dlugowiecze, natomiast 2003 wkrétce dojrzeje,
do korica 2001 Olivar oznaczany byl jako Trentino (niestety wg Franco kooperatywy zanizaly
poziom stad markowanie Olivara jako Trentino nie bardzo si¢ oplacalo), wracajac do wina to
po beczkowym poczatku, wino pokazalo glebie mineralnosci, ziemi oraz owocéw egzotycznych,
bylto zlozone w smaku, dlugie, o przyjemnie kwaskowym poczatku oraz ladnie ulozonej tanicznej
koricéwee (jakos$é tanin bez zastrzezeri);

{ TRAMINER 2004, IGT TRAMINER DELLE VENEZIE 14.00, deg, 2005-08-26
Franco wyjasnial, ze poniewaz nie istnieje Traminer delle Dolomiti, a Trentino chluby juz nie
przynosi stad od rocznika 2002 IGT z wielkego mulit-regionu Venezie, aromaty typowe dla
odmiany czyi rézane, cho¢ niestety gdzies w tle przewijaja sie gotowane warzywa, poczatek dosé
ciepty, posmak dlugi dos¢ taniczny, aromat réz wyczuwalny takze w smaku;



& MORATEL MERLOT, CABERNET SAUVIGNON, TEROLDEGO, SYRAH 2002,

IGT VIGNETTI DELLE DOLOMITI 13.00, deg, 2005-08-26
2002 to pierwszy rocznik Moratela, ktéry dojrzewa w starych duzych kadziach dojrzewanie
w beczkach dalo by wino zbyt drogie jako, ze nowe beczki sa doS¢é kosztowne), w procesie
produkcji uzywa sie mikroutleniania aby utrzymaé kolor Marco podsumowal, Zze Moratel jest
jak ukochana kobieta - intrygujace cho¢ nie musi by¢ idealnie pigkne; i rzeczywiscie Moratel
aromatycznie zadziwia (I Toruii i nas raz jeszcze); zapach wisniowego quicher, gorzkawe nieco
w smaku ale to ta przyjemna goryczka, troche 10% Syrah, w 2002 powstaly zaréwno Pivier jak
i Moratel, w roczniku 2002 - 40% Merlot oprécz CS, ale np. w sloneczniejszym 2003 wigcej
bo 60% Merlota, jako, ze w tym roku zanotowano mala produkcje CS (tylko 10ql z ha, dla
poréwnania w 2002 60ql/ha CS), w aromacie smietankowo-waniliowe, bukiet: soku z czarnej
porzeczki, pestek czeresni, dzemu owocowego oraz Swiezych wisni wywarl wrazenie wyraznej
kwasnosci, dzem truskawkowy, w koncéwce tytoniowe;

& MORATEL MERLOT, CABERNET SAUVIGNON, TEROLDEGO ROTALIANO, SYRAH 2003,
IGT VIGNETTI DELLE DOLOMITI ?, deg, 2005-08-26
nieco inne nuty aromatyczne niz w poprzednim: tabaka, pieprz, guma, nuty miesne, odmiany
sa oddzielnie winifikowane, a potem cuvee, wiegcej tanin oraz kwasniejsze niz 2002, zloZzone w
ustach, w zapachu zachwycajace kwasne cytrynowe nuty;

& PIvIER MERLOT 2002, IGT VIGNETTI DELLE DOLOMITI 147, deg, 2005-08-26
Riva 05, Ces (8), na winnicy Pivier jest Syrah, Merlot, Teroldego oraz Syrah, 20% pochodzi z
ostatniego rocznika aby uzyskac lepsza dojrzalosé, réwnowage, stabilizacje formy amortyzacje,
2001 to ostatni rocznik Merlota, potem juz tylko Pivier, w 2001 byl takze produkowany CS,
jeszcze raz kwasne cytrynowe nuty wraz z glebokim zapachem bialej herbaty, w smaku Sciaga-
Jjace, diugie, super (cho¢ opinie nieco podzielone - bo wg jednej z 0séb degustaujacych garbnik
jest jednak nieco zielony;

¢ OLIVAR CHARDONNAY, PINOT GRIGIO, PINOT Bianco 2003,
IGT VIGNETTI DELLE DOLOMITI 13.50, 13E, 2005-11-11
wino przyjazne dla uzytkownika (np. kuchni, choc nie tylko) mimo, ze troche brak nerwu/kwasowosci
(ot taki rok) - mimo to czystosé, finezja, wysoka pijalnosé, aromatycznie urocze choé nie eks-
plozyjne - nuty mango, moreli, cytryny przechodzace w maciejke wg wrazliwego i picknego nosa
Jjednego (czytaj jednej) z nas;
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